


 vegetarisch

Vorspeisen

Vitello tonnato *
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern

Antipasti misti *
Verschiedene eingelegte Oliven, mediterranes Gemüse, Parmaschinken und Pecorino

Suppe

Zuppa di Pomodor 
Tomatensuppe

Zuppa cremosa al parmigiano con crostini alle erbe 
Cremige Parmesansuppe mit Kräutercroûtons

Salate

Insalata Panzanella 
Italienischer Brotsalat  

Insalata Caprese * 
Strauchtomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum 

INSALATA LATTUGA CON TONNO E CIPOLLE 
Kopfsalat mit Thunfisch und eingelegten Zwiebeln 

empfiehlt

Für ein gutes Gefühl beim Genießen – auf Wunsch zeigen wir Ihnen gern unsere Liste allergener Zutaten.



Nudelgerichte

Tagliatelle dello Chef *
Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen und frischen Champignons 

Tagliatelle Aglio e Olio 
Tagliatelle mit Knoblauch, Olivenöl, Kirschtomaten und Peperoni

Linguine al nero di seppia 
Schwarze Linguine mit Garnelen 

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti mit Speck, Ei und Grana Padano

Rigatoni alla puttanesca *
Rigatoni mit scharfer Tomatensauce, Kapern, Oliven und Sardellen

Spaghetti alla bolognese vegetariana 
mit einer vegetarischen Hackfleischsauce aus Soja, Basilikum und Parmesan

Reisgerichte

Risotto ai funghi porcini * 
Steinpilzrisotto mit geräucherter Entenbrust und Balsamico  

Risotto allo zafferano *
Safranrisotto mit gebratenen Jakobsmuscheln 



 vegetarisch

Aufläufe

Lasagne al forno 
mit Rindfleisch, Tomatensauce, Béchamelsauce  
und Mozzarella überbacken 

GNOCCHI CON SPINACI E GORGONZOLA AL FORNO 
Gnocchi-Spinat-Auflauf mit cremiger Gorgonzolasauce

Lasagne vegetariane al forno 
mit vegetarischem Hackfleisch aus Soja, Tomatensauce  
und Mozzarella überbacken

Fleischgerichte

Filetto di manzo al barolo * 
Rinderfilet mit Barolosauce, gebratenen Pilzen und  
Sellerie-Mandelpüree 

Involtini di vitello
Kalbsroulade, Tomatensauce und Polentaschnitte

Fischgerichte

Orata ripiena
Ganze Dorade im Pergamentpapier gegart, gefüllt mit  
mediterranem Gemüse

Cozze
Miesmuscheln wahlweise in Weißweinsud oder Tomatensud,  
dazu Foccacia

empfiehlt



Pizzen

PROSCIUTTO DI PARMA E PARMIGIANO * 
mit Tomatensauce, Parmaschinken, Parmesan, Rucola 

MARGHERITA 
mit Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum

COPPA DI PARMA E TARTUFO 
mit Tomatensauce, Mozzarella, Coppa Schinken, grünem Spargel, Parmesan, Trüffel

SALAMi
mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Paprika

PROSCIUTTO E FUNGHI 
mit Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, frischen Champignons

DIAVOLa 
mit Tomatensauce, Mozzarella, scharfer Salami, Peperoni 

gamberetti
mit Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Kirschtomaten, Pesto

tonno e cipolle
mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, roten Zwiebeln

bambini
gern servieren wir alle Pizzen auch als Kids-Pizza

empfiehlt



Dessert

Amore miele
Joghurtcreme mit Honig und Nüssen

Tiramisù classico
Klassisches Tiramisu

Gelato misto (mit Aufpreis)
Lust auf Eis aus eigener Herstellung? Wir reichen Ihnen gerne die Karte  
unserer Eisbar, um Ihr Menü perfekt abzurunden.

empfiehlt



* �Ausgenommen Flaschenware

Alle Preise in Euro

Weißwein

Pinot Grigio	 0,75 l	 49,9

Livio Felluga • Colli Orientali del Friul 	 0,2 l	 14,0
frischer Duft mit Aromen von Honigmelone
und Pfirsich

CALIZ CHARDONNAY D. O. C. 	 0,75 l	 34,9

Südtirol • Cartina Kurtatsch	 0,2 l	 10,0 
mediterrane Fruchtfülle wird mit einer  
straffen Säurestruktur aus höher gelegenen  
Weingärten ergänzt

Gavi D.O.C.G.	 0,75 l	 34,9

Giacosa Fratelli • Piemonte 	 0,2 l	 10,0 
intensive Nase, viel Frucht, Rasse und Eleganz

LUGANA INSIEME	 0,75 l	 34,9

Venetien • Cantina Ambre S. r. l. Turbiana 	 0,2 l	 10,0 
Aromen von Zitrusfrüchten und Frühlingsblumen, 
schöne Mineralität , charakteristisch und  
unverwechselbar

Schaumwein

prosecco extra dry * 	 0,75 l	 27,9

 	 0,1 l	 4,9



Rotwein

Barolo „Parej” D.O.C.G.	 0,75 l	 54,9

Icardi • Piemont	 0,2 l	 16,0
Aromenfülle von dunklen Waldbeeren, 
Kräutern, Vanille und reifem Tannin

Chianti Classico D.O.C.G.	 0,75 l	 34,9

San Fabiano • Calcinaia • Toscana	 0,2 l	 10,0
Noten von Waldbeeren, Vanille und gut  
eingebundene Tanninen

LA GROLETTA AMARONE DELLA VALPOLICELLA D. O. C. G. 	 0,75 l	 59,9
Veneto • Corte Giara - Allegrini 
Corvina • Rondinella
Duft nach schwarzen Kirschen und Pflaumen,  
mit feinen Kakao-, Cassis- und Gewürznuancen 

Rosèwein

Bardolino Chiaretto D.O.C. * 	 0,75 l	 27,9

Veneto 	 0,2 l	 8,0
große Frucht und Aromen von Waldbeeren

 
Bier

Radeberger vom Fass *	 0,5 l	 5,5 

	 0,3 l	 4,0

Schöfferhofer Hefeweizen * 	 0,5 l	 5,5

Schöfferhofer Weizen alkoholfrei * 	 0,5 l	 5,5



* �Ausgenommen Flaschenware

Alle Preise in Euro

Aperitif

martini Rosso	 5 cl	 4,9

martini Bianco	 5 cl	 4,9

Campari	 4 cl	 5,7

Anis, Bitter

Sambuca	 4 cl	 4,9

Averna	 4 cl	 4,9

Ramazzotti	 4 cl	 4,9

Fernet-Branca	 4 cl	 4,9

Nonino Il Prosecco	 4 cl	 6,7

Nonino Lo Chardonnay	 4 cl	 6,7



alkoholfreie Getränke

Voelkel BioZisch 	 0,33 l	 3,9
Ingwer, Holunderblüte, Blutorange 
Maracuja Orange Light, Himbeer Cassis Light

Voelkel Bio Apfelschorle 	 0,33 l	 3,1

Bitter Lemon 	 0,2 l	 3,9

Ginger Ale 	 0,2 l	 3,9

Pink Grapefruit 	 0,2 l	 3,9

Mineralwasser 	 0,75 l	 6,9

Mit Kohlensäure / ohne Kohlensäure	 0,25 l	 2,6

Sodawasser    	 0,2 l	 2,0
Mit Kohlensäure / ohne Kohlensäure

Säfte, Nektare und Schorlen    	 0,2 l	 2,6
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Kirsche, 
Maracuja, Orange, Mango



Alle Preise in Euro

Heißgetränke

Caffè all’ Italiana  		  5,9
Amaretto, Kaffee, brauner Zucker, Sahne

Latte macchiato  		  4,1

Cappuccino  		  4,1

Espresso macchiato  		  2,9

Espresso  		  2,2

Eilles Tee    

ASSAM SPECIAL BROKEN Schwarztee 		  3,4

EARL GREY Schwarztee 		  3,4 

TEA SPA MAGICA Kräutertee 		  3,4

PFEFFERMINZBLÄTTER Kräutertee 		  3,4

BIO DARJEELING Grüntee 		  3,4

BIO FRÜCHTE NATUR 		  3,4



  ALL IN       FUN       Kids & Teens ALL IN       Kids & Teens FUN

Die aufgeführten Speisen sind in fast allen AIDA Tarifen im Reisepreis enthalten. Haben Sie Ihre Reise im Tarif LIGHT gebucht, können Sie 
sich für eine Genießer-Pauschale von nur 12,90 Euro pro Gast und Restaurantbesuch nach Herzenslust durch diese Menükarte schlem-
men. Für Kinder unter 13 Jahre sind Gerichte aus dem Perlentaucher-Menü gratis.
Sie möchten wissen, welche Getränke in Ihrem Getränkepaket enthalten sind? Orientieren Sie sich einfach an diesen Symbolen:

* �Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen 
aus Fleisch, Geflügel, Fisch, Krustentieren und Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit  
geschwächtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen gern für Sie durch.


