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Autipests

Vorspeisen

VI VITELLO TONNATO *
SRS :ibfleisch mit Thunfischsauce und Kapern

ANTIPASTI MISTI *

Verschiedene eingelegte Oliven, mediterranes Gemuse, Parmaschinken und Pecorino

Le yupopre

Suppe

ZUPPA DI POMODOR /=

Tomatensuppe

ZUPPA CREMOSA AL PARMIGIANO CON CROSTINI ALLE ERBE <

Cremige Parmesansuppe mit KrautercroGtons

Ynselele mirle

Salate

INSALATA PANZANELLA 4

[talienischer Brotsalat

INSALATA CAPRESE * &

Strauchtomaten mit Blffelmozzarella und Basilikum

INSALATA LATTUGA CON TONNO E CIPOLLE

Kopfsalat mit Thunfisch und eingelegten Zwiebeln

Fur ein gutes Gefuhl beim GenieRen - auf Wunsch zeigen wir Innen gern unsere Liste allergener Zutaten.

/@ \egetarisch



Yile. e baile.

Nudelgerichte

TAGLIATELLE DELLO CHEF *

Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen und frischen Champignons

TAGLIATELLE AGLIO E OLIO =

Tagliatelle mit Knoblauch, Olivendl, Kirschtomaten und Peperoni

LINGUINE AL NERO DI SEPPIA

Schwarze Linguine mit Garnelen

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Spaghetti mit Speck, Ei und Grana Padano

RIGATONI ALLA PUTTANESCA *

Rigatoni mit scharfer Tomatensauce, Kapern, Oliven und Sardellen

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE VEGETARIANA &

mit einer vegetarischen Hackfleischsauce aus Soja, Basilikum und Parmesan

9 viselle

Reisgerichte

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI*

Steinpilzrisotto mit geraucherter Entenbrust und Balsamico

RISOTTO ALLO ZAFFERANO *

Safranrisotto mit gebratenen Jakobsmuscheln



Crdsereles

Auflaufe

Queouinte
em D f\ e n \t

LASAGNE AL FORNO

mit Rindfleisch, Tomatensauce, Béchamelsauce
und Mozzarella Uberbacken

GNOCCHI CON SPINACI E GORGONZOLA AL FORNO 4

Gnocchi-Spinat-Auflauf mit cremiger Gorgonzolasauce

LASAGNE VEGETARIANE AL FORNO &

mit vegetarischem Hackfleisch aus Soja, Tomatensauce
und Mozzarella Uberbacken

Le Cavnl

Fleischgerichte

FILETTO DI MANZO AL BAROLO *

Rinderfilet mit Barolosauce, gebratenen Pilzen und
Sellerie-Mandelpuree

INVOLTINI DI VITELLO

Kalbsroulade, Tomatensauce und Polentaschnitte

Y ppesee

Fischgerichte

ORATA RIPIENA

Ganze Dorade im Pergamentpapier gegart, gefullt mit
mediterranem Gemduse

COZZE

Miesmuscheln wahlweise in WeiBweinsud oder Tomatensud,
dazu Foccacia

/@ \egetarisch



Vel nniel

Pizzen

PROSCIUTTO DI PARMA E PARMIGIANO *

mit Tomatensauce, Parmaschinken, Parmesan, Rucola

MARGHERITA &

mit Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum

COPPA DI PARMA E TARTUFO

mit Tomatensauce, Mozzarella, Coppa Schinken, grinem Spargel, Parmesan, Triffel

SALAMI

mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Paprika

PROSCIUTTO E FUNGHI

mit Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, frischen Champignons
DIAVOLA

mit Tomatensauce, Mozzarella, scharfer Salami, Peperoni
GAMBERETTI

mit Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Kirschtomaten, Pesto
TONNO E CIPOLLE

mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, roten Zwiebeln
BAMBINI

gern servieren wir alle Pizzen auch als Kids-Pizza



Delel

Dessert

AMORE MIELE

Joghurtcreme mit Honig und Nussen

TIRAMISU CLASSICO

Klassisches Tiramisu

GELATO MISTO (MIT AUFPREIS)

Lust auf Eis aus eigener Herstellung? Wir reichen lhnen gerne die Karte
unserer Eisbar, um Ihr Menu perfekt abzurunden.




Yiné bivnels

Weildwein

PINOT GRIGIO 0751 499
Livio Felluga + Colli Orientali del Friul 021 14,0
frischer Duft mit Aromen von Honigmelone

und Pfirsich

CALIZ CHARDONNAY D. 0. C. 0751 349
Sudtirol + Cartina Kurtatsch 021 10,0

mediterrane Fruchtfulle wird mit einer
straffen Saurestruktur aus hoher gelegenen
Weingarten erganzt

GAVI D.0.C.G. 0,751 34,9
Giacosa Fratelli + Piemonte 0,21 10,0
intensive Nase, viel Frucht, Rasse und Eleganz

LUGANA INSIEME 0,751 34,9
Venetien + Cantina Ambre S. r. |. Turbiana 0,21 10,0

Aromen von Zitrusfrichten und Frahlingsblumen,
schone Mineralitat, charakteristisch und
unverwechselbar

Spunente

Schaumwein

PROSECCO EXTRA DRY @ 0751 27,9

0,11 4,9

* Ausgenommen Flaschenware

Alle Preise in Euro



Vi vens

Rotwein

BAROLO ,PAREJ" D.0.C.G.

Icardi » Piemont
Aromenfllle von dunklen Waldbeeren,
Krautern, Vanille und reifem Tannin

CHIANTI CLASSICO D.0.C.G.

San Fabiano + Calcinaia * Toscana
Noten von Waldbeeren, Vanille und gut
eingebundene Tanninen

LA GROLETTA AMARONE DELLA VALPOLICELLA D. 0. C.G.

Veneto - Corte Giara - Allegrini

Corvina - Rondinella

Duft nach schwarzen Kirschen und Pflaumen,
mit feinen Kakao-, Cassis- und Gewlrznuancen

Vne Crsnle

Roséwein

BARDOLINO CHIARETTO0 D.0.C. @

Veneto
grol3e Frucht und Aromen von Waldbeeren

Vovse

Bier

RADEBERGER VOM FASS @*

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN @*
SCHOFFERHOFER WEIZEN ALKOHOLFREI @

0,751
021

0,751
021

0,751

0,751
021

051
031

051

051

54,9
16,0

34,9
10,0

59,9

27,9
8,0

5,5
4,0

55

55



Aperilive

Aperitif

MARTINI ROSSO
MARTINI BIANCO
CAMPARI

Digerlive

Anis, Bitter

SAMBUCA
AVERNA
RAMAZZOTTI
FERNET-BRANCA

Greppe

NONINO IL PROSECCO
NONINO L0 CHARDONNAY

5cl 49
5cl 49
4 cl 5,7
4 cl 49
4 cl 4,9
4 cl 4,9
4l 4,9
4cl 6,7
4 cl 6,7

* Ausgenommen Flaschenware

Alle Preise in Euro



Uibite Aneleclicte

alkoholfreie Getranke

VOELKEL BIOZISCH @
Ingwer, HolunderblUte, Blutorange
Maracuja Orange Light, Himbeer Cassis Light

VOELKEL BIO APFELSCHORLE @
BITTER LEMON @

GINGER ALE @

PINK GRAPEFRUIT @
MINERALWASSER

Mit Kohlensaure / ohne Kohlensaure

SODAWASSER @ © © &

Mit Kohlens&ure / ohne Kohlenséure

SAFTE, NEKTARE UND SCHORLEN ® © © &

Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Kirsche,
Maracuja, Orange, Mango

0,331

0,331

021

021

0,21

0,751
0,251

0,21

021

39

3.1

39

39

3,9

6,9
2,6

2,0

2,6



Vevenele celele

Heil3getranke

CAFFE ALL ITALIANA @

Amaretto, Kaffee, brauner Zucker, Sahne

LATTE MACCHIAT0 @ ©
CAPPUCCINO @ ©
ESPRESSO MACCHIATO ® ©
ESPRESS0 @ ©

Eilles Tec @ © O ©

ASSAM SPECIAL BROKEN schwarztee
EARL GREY schwarztee

TEA SPA MAGICA krautertee
PFEFFERMINZBLATTER krautertee
BIO DARJEELING Griintee

BIO FRUCHTE NATUR

59

4,1

4,1

2,9

2,2

34

34

34

34

34

34

Alle Preise in Euro



Die aufgeflhrten Speisen sind in fast allen AIDA Tarifen im Reisepreis enthalten. Haben Sie Ihre Reise im Tarif LIGHT gebucht, kénnen Sie
sich fur eine GenieBer-Pauschale von nur 12,90 Euro pro Gast und Restaurantbesuch nach Herzenslust durch diese Menukarte schlem-
men. FUr Kinder unter 13 Jahre sind Gerichte aus dem Perlentaucher-Menu gratis.

Sie mochten wissen, welche Getranke in Ihrem Getrankepaket enthalten sind? Orientieren Sie sich einfach an diesen Symbolen:

@ ALIN @© FUN @ Kids & Teens ALLIN @ Kids & Teens FUN

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen
aus Fleisch, Geflugel, Fisch, Krustentieren und Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit

geschwdchtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen gern fur Sie durch.



