Wir wiinschen lhnen einen guten Rutsch ins neue Jahr 2024. Ihr SﬂVeSter—Menij

Ihre AIDA Crew im Churrascaria Steakhouse

AIDAcosma
31. Dezember 2023

Gern stellen wir Ihnen unsere schriftlichen Aufzeichnungen zu allergenen Zutaten zur Verfigung.
Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der
Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen aus Fleisch, Gefllgel, Fisch, Krustentieren
oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit
geschwachtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen gern fur Sie durch.

Alle Preise in Euro



Getrankeempfehlung

In dieser Karte finden Sie eine sorgfaltig zusammengestellte

Auswahl an Getranken. Den passenden Wein zu unserem Silvester-Menu

empfiehlt Ihnen unser F&B Manager:

Bellini
Sekt | Pfirsichlikor | Pfirischpuree

*

Macia Batle Blanc de Blancs
Bodegas Macia Batle « Mallorca, Spanien
frisch | exotische Note | leicht
075 | 349

*

Puro Dieter Meier Malbec
Bio-Weingut Dieter Meier « Argentinien
reife Kirschen und Pflaumen | vollmundig | sanfte Tannine
075 | 34,9

*

Plantation Grande Reserve
4c|55

*

Gerolsteiner Mineralwasser
Sprudel | Naturell

07569
025 | 2,5

Menu

Unser Chef de Cuisine hat dieses

Silvester-Mendu fur Sie zusammengestellt:

Kalbstatar®*
mit Rote Bete und Schnittlauchol

*
Truffel-Sellerie Suppe
*

Surf and Turf*
mit Garnele*, Kartoffel und Grillgemuse

*

Créme Bralée
mit Tonkabohne

69,0
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