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HERZLICH WILLKOMMEN
IM GOURMET-RESTAURANT
ROSSINI

Freuen Sie sich auf exzellente Kuche und
raffinierte Kreationen

Wir wunschen Ihnen
einen schonen Abend und
guten Appetit
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SOUS CHEF ROSSINI
Ar Jay Domingo

MAITRE D'HOTEL ROSSINI
Bernd Herzfeldt



APERITIF

TAGLICH WECHSELNDER APERITIF

WEINEMPFEHLUNG

TAGLICH WECHSELNDER WEIN

/UM WEIN

ORIGINAL SELTERS
Sprudel | Naturell

0751 6,9

DIGESTIF

TAGLICH WECHSELNDER DIGESTIF

THUNFISCH
Mango-Chili | Melone | Sesam

KRUSTENTIER BISQUE
Hummer | Safran-Blumenkohl

WEISSES HEILBUTTFILET
Champagner-Kraut | Trauben | Beurre blanc

ZITRONE-BASILIKUM , GEEIST”

RINDERFILET
Rote Bete | Petersiliendl | Portwein-Jus

MOUSSE AU CHOCOLAT
Pistazie | Maracuja | Meringue

99,0

FUr ein gutes Gefuhl beim GenieRBen - auf Wunsch zeigen wir lhnen gern unsere Liste
allergener Zutaten.

Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der
Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen aus Fleisch, Gefllgel, Fisch, Krustentieren
oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit
geschwachtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen gern fur Sie durch.

Alle Preise in Euro



