
B I E N V E N U E  À  T O U S
HERZLICH WILLKOMMEN 
B I E N V E N U E  À  T O U S



B O U L A N G E R I E  
BACKWAREN inklusive

H E R Z H A F T

CROIS ’SANDWICH AU SAUMON*

mit Lachs, Tomate, Gurke, Honig-Senf-Dressing

CROIS ’SANDWICH AU POULET
mit Hähnchenbrust, Bacon, Ei und Caesar Dressing

CROIS ’SANDWICH MOZZARELL A DE TOMATE
mit Tomate, Mozzarella und Basilikumpesto

BAGUET TE JAMBON-FROMAGE 
Klassisches Käse-Schinken-Baguette

BAGUET TE* JAMBON ET MELON
mit rohem Schinken und Melone

BAGUET TE ANTIPASTI vegan
mit Salat, Antipasti, Gurke

B O U L A N G E R I E

MACARONS ET PRALINÉS
Für einen geringen Aufpreis erhalten Sie eine erlesene  

Auswahl an feinen französischen Macarons und Pralinen.

  5 Pralinen oder Macarons 	 5,5 
10 Pralinen oder Macarons	 10,0



Für ein gutes Gefühl beim Genießen – auf Wunsch zeigen wir Ihnen gern unsere 
Liste allergener Zutaten.

Alle Preise in Euro

S Ü S S E S  A M  VOR M I T TAG

CROISSANT CHOCOL AT NOIX Croissant Schoko Nuss

CROISSANT À L A PÂTE D'AMANDE Croissant mit Marzipan 

CROISSANT À L'ABRICOT Croissant mit Aprikose 

NŒUD AU CHOCOL AT Schokoschleife

CROISSANT ET CONFITURE 
Buttercroissant mit Butter und Marmelade

S Ü S S E  TA RT E S  Z U R  T E A  T I M E

TARTE AU CHOCOL AT ET À L A PISTACHE
Schokolade und Pistazien

TARTE AU CITRON ET AU THYM
Zitrone und Thymian

TARTE AUX PÊCHES ET À L A L AVANDE
Pfirsich und Lavendel

TARTE AUX BAIES À L A CRÈME FRAÎCHE
Beeren und Crème fraîche 



B O I S S O N S  S I G N A T U R E S  
SIGNATURE DRINKS 

CALVADOS MOJITO  10,2
Calvados, Limettensaft, Mojitosirup, Ginger Ale

COGNAC CONTINENTAL SOUR  9,2
Cognac, Zitronensaft, Rohrzuckersirup, Merlot Bouchard Ainé

FRENCH GIN MULE  11,2
G'Vine Floraison Gin, Limettensaft, Ginger Beer 

FRENCH VESPER MARTINI  10,2
G'Vine Floraison Gin, Grey Goose Vodka, Lillet Blanc 

PUNCH ROYALE DE FRANCE  9,2
Calvados, Chambord Beerenlikör, Himbeersirup, Zitronensaft,  
Cranberrysaft

COL ADA DE L A PASSION  9,2
Bacardi Superior Rum, Kokos, Maracujanektar

FRENCH CONNECTION NEGRONI  10,2
Lillet Blanc, Campari Bitter, G'Vine Floraison Gin

A L KOHOL F R E I

VIRGIN COL ADA DE L A PASSION  6,5
Vanillesirup, Kokos, Maracujanektar

CAIPIRINHA DU POMME ET POIRE  6,5     
Apfelsaft, Birnensirup, Limettensaft

PETIT PUNCH DE FRANCE  7,5
Frische Blaubeeren, Himbeersirup, Zitronensaft, Cranberry

B O I S S O N S  S I G N A T U R E S



Alle Preise in Euro

B O I S S O N S  L O N G U E S  
LONGDRINKS

GIN GOLD 999.9 & TONIC  13,6
Gin Gold 999.9, Premium Indian Tonic Water

G'VINE FLORAISON GIN & TONIC  11,6
G'Vine Floraison Gin, Premium Indian Tonic Water

COGNAC GINGER  10,6
Martell VS, Ginger Ale

COCO  9,3
Martell VS, Coca-Cola

LILLET LEMON  8,8 
Lillet blanc, Bitter Lemon 

P É T I L L A N T S  
PRICKELNDES

CHAMBORD ROYAL SPRIZZ  12,0
J. M. Gobillard Brut, Chambord Beerenlikör, Raspberry Orange  
Blossom Soda

FRENCH 75  11,2
G'Vine Floraison Gin, Champagner, Zitronensaft, Rohrzuckersirup

LILLET VIVE  9,2 
Lillet Blanc, Premium Indian Tonic Water

LILLET BERRY  9,2 
Lillet Blanc, Wild Berry

ROSATO MIO  9,2 
Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco

B O I S S O N S  L O N G U E S 

P É T I L L A N T S



T Y P I Q U E  D U  F R A N Ç A I S
TYPISCH FRANZÖSISCH

PERNOD & ICE  7,5
Pernod, Eiswasser

ABSINTH CL ASSIQUE  10,2
Absinth, Eiswasser

CALVADOS  4,9
Calvados Boulard ist ein Apfeldestillat mit einer starken Geschmacks- 
und Alkoholpräsenz. Nach dem Trinken bleibt diese Intensität noch 
lange am Gaumen.

MARTELL VSOP COGNAC  7,7
Gereift in feinkörnigen Eichenfässern, entfaltet er eine harmonische 
Balance aus gelben Früchten wie Mirabelle und Aprikose, feinen 
Holznoten und sanften Gewürzen.

G'VINE FLORAISON GIN  7,7
Französischer Gin aus Trauben. Die Basis bildet ein Traubenbrand 
aus der Rebsorte Ugni Blanc, der in kleinen Chargen destilliert wird.

GREY GOOSE ALTIUS VODKA  9,5
Der erste Vodka, der bei -24 °C glazial gefiltert wird und mit alpinem 
Quellwasser sowie französischem Winterweizen eine außergewöhn-
lich reine, mineralische Eleganz entfaltet.

GREY GOOSE VODKA  6,7
Französischer Vodka auf Basis von Winterweizen  
aus der Champagne • 5-fach destilliert

T Y P I Q U E  D U  F R A N Ç A I S



Alle Preise in Euro

C H A M P A G N E  
CHAMPAGNER

JACQUART Millésimé Cuvée Alpha 
0,75 l | 149,0 

JM. GOBILL ARD & FILS Brut Rosé 
0,75 l | 64,9 • 0,1 l | 9,6

JM. GOBILL ARD & FILS Tradition 
0,75 l | 59,9 • 0,1 l | 9,6

V I N  M O U S S E U X  
SCHAUMWEIN  *

BROGSIT TER B•ICED
0,75 l | 34,9 • 0,1 l | 5,9

BROGSIT TER B•ICED ROSÉ
0,75 l | 34,9 • 0,1 l | 5,9

C H A M P A G N E

V I N  M O U S S E U X 

* ausgenommen Flaschenware



V I N
WEIN

W E I S S W E I N

SANCERRE A . O. C 
Sauvignon Blanc • Domaine Des Vieux Pruniers • Loire  
0,75 l | 34,9 • 0,2 l | 10,0

POUILLY FUMÈ A . O. C
Sauvignon Blanc • Domaine Gilles Chollet • Loire  
0,75 l | 34,9 • 0,2 l | 10,0

CHABLIS A . O. C
Chardonnay • Domaine Des Héritières • Bourgogne  
0,75 l | 34,9 • 0,2 l | 10,0

RO T W E I N

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE A . O. C
Syrah • Grenache • Mourvèdre • Cinsault • Côtes du Rhône 
0,75 l | 54,9 • 0,2 l | 16,0

LES TERRASSES DE SAINT CHRISTOPHE
Cabernet Franc • Grand Cru A. O. C • Puisseguin Saint-Émilion  
0,75 l | 49,9 • 0,2 l | 14,0

RO S É

IRRESISTIBLE CRU CL ASSE DE L A CROIX
Grenache • Tibouren • Cabernet • Syrah • Provence  
0,75 l | 34,9 • 0,2 l | 10,0

V I N



Alle Preise in Euro

B I È R E 
BIER 

B I È R E  PR E S S ION  VOM FASS

RADEBERGER PILSNER 
0,5 l | 5,5 • 0,3 l | 4,0

B I È R E  E N  B O U T E I L L E  FL ASCHENBIER 

SCHÖFFERHOFER HEFEWEIZEN  0,5 l | 5,5

SCHÖFFERHOFER GRAPEFRUIT  0,33 l | 4,6

CORONA  0,355 l | 4,8

SALITOS  0,33 l | 4,6

B I È R E  S A N S  A L C O OL  ALKOHOLFREI 

SCHÖFFERHOFER WEIZEN  0,5 l | 5,5

JEVER FUN  0,33 l | 4,6 

B I È R E



B O I S S O N S  
N O N - A L C O O L I S É E S  
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

LIMONADEN Voelkel BioZisch  0,33 l | 3,9 
Ingwer 
Blutorange 
Holunderblüte 
Maracuja Orange Light Wenig Zucker 
Himbeer Cassis Light Wenig Zucker

MINERALWASSER  0,25 l | 2,6
mit Kohlensäure // ohne Kohlensäure

SÄFTE, NEKTARE & SCHORLEN  0,2 l | 2,6     
Ananas // Apfel // Banane // Cranberry // Kirsche // Maracuja 
Orange // Mango

B O I S S O N S  
N O N - A L C O O L I S É E S



Alle Preise in Euro

B O I S S O N S  C H A U D E S  
HEISSGETRÄNKE   

CAFÉ AU L AIT  4,1
Milchkaffee

CAFÉ DOUBLE  3,6
Doppelter Espresso

CAFÉ AMÉRICAN  2,9
Espresso verlängert mit heißem Wasser

CAFÉ CRÈME  2,9
Kaffee Creme

CAFÉ CRÉME entkoffeiniert  2,9
Kaffee entkoffeiniert

CAFÉ  2,2
Espresso

CHOCOL AT CHAUD  2,9
Heisse Schokolade

KAKAO  1,5   
für Kinder

B O I S S O N S  C H A U D E S



* �Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der 
Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen aus Fleisch, Geflügel, Fisch, Krusten-
tieren und Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei  
Menschen mit geschwächtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen 
gern für Sie durch.

Die in dieser Menükarte aufgeführten Speisen sind in allen AIDA Tarifen im Reise-
preis enthalten. 
Sie möchten wissen, welche Getränke in Ihrem Getränkepaket enthalten sind?  
Orientieren Sie sich einfach an diesen Symbolen: 

  ALL IN        FUN        Kids & Teens ALL IN        Kids & Teens FUN


