
CHEF DE CUISINE ROSSINI
Sebastian Hiltl

MAÎTRE D‘HÔTEL ROSSINI
Christopher Alinsugay

FREUEN SIE SICH AUF  
EXZELLENTE KÜCHE UND  
RAFFINIERTE KREATIONEN  
WÄHREND IHRER REISE.



Alle Preise in Euro

MENÜ VEGAN  
TÄGLICH FÜR SIE IM GOURMET-RESTAURANT ROSSINI

GAZPACHO 
Geröstetes Paprika-Eis | Gurkengelee

SÜSSKARTOFFEL-SUPPE 
Kokos | Limone

KOKOS & KAROTTE 
Glasnudel | Melone

ORANGENSORBET 
Fleur de Sel | Olivenöl

ROTE-BETE-RAVIOLI
Wan Tan | Zitrone | Sellerie

SWEET COFFEE
Mandel-Eis | Salz-Karamell | Johannisbeere

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0



Alle Preise in Euro

17.08.2024 
MENÜ

TATAR VOM RINDERFILET
Avocado | Parmesan | Trüffel-Eis

WHISKY-MAIS SUPPE
Perlhuhnbrust | Jack Daniels

ZANDERFILET
Weißkraut-Risotto | Pamaschinken | 
Noilly-Prat-Sauce

GEEISTE GUAVE

FRANZÖSISCHE ENTENBRUST
Spitzkohl | Kirsche | Pastinake

HIMBEERE IN TEXTUREN
Vanille | Weiße Schokolade
oder

KÄSEAUSWAHL
Feigensenf

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0

Änderungen vorbehalten



Alle Preise in Euro

18.08.2024 
MENÜ

TATAR VOM RINDERFILET
Avocado | Parmesan | Trüffel-Eis

WHISKY-MAIS SUPPE
Perlhuhnbrust | Jack Daniels

ZANDERFILET
Weißkraut-Risotto | Pamaschinken | 
Noilly-Prat-Sauce

GEEISTE GUAVE

FRANZÖSISCHE ENTENBRUST
Spitzkohl | Kirsche | Pastinake

HIMBEERE IN TEXTUREN
Vanille | Weiße Schokolade
oder

KÄSEAUSWAHL
Feigensenf

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0

Änderungen vorbehalten



Alle Preise in Euro

19.08.2024 
MENÜ

LACHSFORELLEN-TATAR
Mango-Yuzu | Gurkengelee | Wasabi-Eis

SERRANO-PARMESAN-SUPPE
Melone | Serrano Panna cotta | Champagner

RIESENGARNELEN
Safran-Risotto| weißer Tomatenschaum | 
Balsamico-Gelee

GEEISTE KIRSCHE

WAGYU SCHULTERSCHERZEL
Maistexturen | Jalapeño-Gel | BBQ

GRÜNER APFEL
 Jasmintee | Joghurt-Eis | Ingwer
oder

KÄSEAUSWAHL
Feigensenf

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0

Änderungen vorbehalten



Alle Preise in Euro

20.08.2024 
MENÜ

LACHSFORELLEN-TATAR
Mango-Yuzu | Gurkengelee | Wasabi-Eis

SERRANO-PARMESAN-SUPPE
Melone | Serrano Panna cotta | Champagner

RIESENGARNELEN
Safran-Risotto| weißer Tomatenschaum | 
Balsamico-Gelee

GEEISTE KIRSCHE

WAGYU SCHULTERSCHERZEL
Maistexturen | Jalapeño-Gel | BBQ

GRÜNER APFEL
 Jasmintee | Joghurt-Eis | Ingwer
oder

KÄSEAUSWAHL
Feigensenf

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0

Änderungen vorbehalten



Alle Preise in Euro

21.08.2024 
MENÜ

RINDERCARPACCIO
Trüffel Panna cotta | Yuzu | Balsamico-Eis

ZITRONENGRAS-KOKOS-SUPPE
Riesengarnele | Mango

HEILBUTTFILET
Champagner-Kraut | Trauben | Beurre blanc

GEEISTER GRÜNER APFEL

PRESA IBERICO
Thymian-Jus | Fondant-Kartoffel | Paprika

GELIERTER CHAMPAGNER
 Waldbeeren | Brombeere | Minze
oder

KÄSEAUSWAHL
Feigensenf

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0

Änderungen vorbehalten



Alle Preise in Euro

22.08.2024 
MENÜ

FINGERFOOD UND CHAMPAGNER
in der Anytime Bar (12)

WEISSE TRÜFFELSUPPE
Weißer und schwarzer Trüffel | Sellerie

GEFLÄMMTER LACHS
Nussbutterschaum | Lauchpüree | 
Safran-Paprikacreme

GEEISTE BLUTORANGE
Wodka

BLACK ANGUS RINDERFILET
Balsamico | Portwein-Silberzwiebel | 
Kartoffel-Kräutercreme

PURE CHOCOLATE
Karamell-Eis | Mango | Lavakuchen

Rossini einmal anders – 69,0

Änderungen vorbehalten



Alle Preise in Euro

23.08.2024 
MENÜ

CAPRESE 2.0
Weißes Tomatenmousse | 
Büffelmozzerella-Espuma | Basilikumöl

ERBSEN-CAPPUCCINO
Zanderpraline | Zitronenschaum

KANADISCHER HUMMER
Kokos | Karotte | Melone

GEEISTE MANDARINE

KALBSFILET
Spitzmorchel | Portwein-Schalotte | 
Kartoffel-Trüffelcreme

EXOTIC BREEZE
Mango | Kokos | Kurkuma-Zitronengras
oder

KÄSEAUSWAHL
Feigensenf

3-Gang-Menü – 39,5
6-Gang-Menü – 59,0

Änderungen vorbehalten



	� AIDA Comfort Deluxe und All inclusive
	� AIDA Comfort 
	� AIDA Light
	� AIDA Kids & Teens Comfort und All inclusive
	� AIDA Kids & Teens Light

	� Gern stellen wir Ihnen unsere schriftlichen Aufzeichnungen zu 
allergenen Zutaten zur Verfügung.

*	� Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis 
verpflichtet: Der Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen 
aus Fleisch, Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein 
gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen 
mit geschwächtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die 
Speisen gern für Sie durch.

**	 Ausgenommen Flaschenware


